AMANTE

lunch, dinner and cocktails

BUSINNES LURICH

DAL LUNEDL AL VENERDL
Dalle 72 alle 75



MACCHERONI CALAMARATA"

SALSA DI DATTERINI GIALLI E POLPO E POMODORO CILIEGINO
STRACCIATELLA (1,7,9) (1,4,7,9)

SPAGHETTI FUSILLONI "

SPAGHETTI AL PESTO FATTO IN CASA POMODORINI FRESCHI E
(1,7,8) MAZZANCOLLE (1,2,4,7,9)

CASONCELLI PENNETTE"

ALLA BRESCIANA, BURRO E SALVIA AL SALMONE
(1’47779)

BRESAOLA € 13 INSALATA DI POLPO® € 14
RUCOLA E SCAGLIE DI PARMIGIANO POLPO, PATATE, SEDANO

- POMODORI, CAROTE

. (4,9)
SCALOPPINE LIMONE € 13 .
PETTO DI POLLO AL LIMONE SPADA € 14
(1,7.9) FILETTO DI PESCE SPADA CON
INSALATA E POMODORINI

VITELLO TONNATO € 14 (4)

FETTINE DI MAGATELLO DI VITELLO

CON SALSA TONNATA
(3.4,7)

TAGLIATA € 17

TAGLIATA DI MANZO ALLE ERBE
AROMATICHE CON PATATE AL FORNO

10 e I

FILETTO «79 € 23
PATATE AL FORNO €6 FILETTO DI SCOTTONA EMULSIONATO

ALL’AMARONE, SALSA DI CILIEGIE
INSALATA MISTA AL MARASCHINO E RIBES ROSSO
VERDURE GRIGLIATE TATAKI TONNO ¢y € 17
VERDURE SPADELLATE TATAKI DI TONNO IN CROSTA DI SESAMO

CON INSALATINA E POMODORINI



/POKE

L g

POLLO SOIA’

RISO BASMATI, STRACCETTI DI POLLO ALLA
SOIA, POMODORINI, MELONE.
(1,6’7’9)

POLLO CURRY

RISO BASMATI CON STRACCETT DI POLLO
AL CURRY E LATTE DI COCCO.
(1,7,9)

SALMONE"

RISO BASMATI, TARTARE DI SALMONE,
AVOCADO, EDAMAME, SALSA TERIYAKI.

(4.,6)

GAMBERI’

RISO VENERE INTEGRALE, GAMBERI
ZUCCHINE E CAROTE.

(2,4,9)

€15

Tartare di manzo condita con capperi,
sale, pepe.. scaglie di Parmigiano Reggiano,
senape antica. (10)

SALMONE"

Tartare di salmone norvegese,
avocado e salsa guacamole. (4)

GAMBERO ROSSO" € 17

Tartare di gambero rosso, melone, sorbetto
al mandarino e granella di pistacchio (2,4,8)

FASSONA'

€ 16

€13

AMANTE

MISTICANZA, GAMBERI SGUSCIATI, POMODORO
CILIEGINO, OLIVE, NOCI E DRESSING AL LAMPONE
(4,8)

CAESAR €12

LATTUGA, PETTO DI POLLO GRIGLIATO, CROSTINI DI

PANE, SCAGLIE DI PARMIGIANO, SALSA CAESAR
@7

TUNA €12

TONNO ALL’OLIO D’'OLIVA, INSALATA VERDE, FAGIOLINI,
MOZZARELLA PUGLIESE, UOVO SODO, POMODORINI
(374?7)

DOLCI

CHEESECAKE AI FRUTTI DI BOSCO
13,7

TIRAMISU, IL CLASSICO!
(1,3,7)
TIRAMISU SENZA LATTOSIO
(1,3)
CROSTATE ALLA MARMELLATA
(1,3,7)

SORBETTO AL MANDARINO
TARDIVO DI CIACULLI

GELATO FIOR DI LATTE ARTIGIANALE
AMARENE FABBRI E IL LORO SCIROPPO

(7)
MERINGATA PER TUTTI, €8
SENZA GLUTINE E SENZA LATTOSIO
©)

COPERTO €1,5

LISTA ALLERGENI

* PRODOTTO SURGELATO ALL'ORIGINE O ABBATTUTO CON ABBATTIMENTO RAPIDO DELLA TEMPERATURA

1. GLUTINE 2. CROSTACEI 3. UOVA 4. PESCE 5. ARACHIDI E DERIVATI 6. SOIA 7. LATTE E DERIVATI 8. FRUTTA A GUSCIO
9. SEDANO 10. SENAPE 11. SESAMO 12. ANIDRIDE SOLFOROSA E SOLFITI 13. LUPINI 14. MOLLUSCHI
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